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«ssss unvergleichlich im Genuss !

Kaffee fredo Karibik

Zutaten fur 4 Glaser

800 ml lauwarmer Kaffee fredo
4 ERI.  Rohrzucker
80 ml Rum
1 Msp. Kardamom
200 ml Schlagsahne
etwas Zucker nach Geschmack
30 ml Limettensaft
mit Limetten- oder Zitronenscheiben und Minzeblattchen garnieren

Zubereitung:

Den lauwarmen Kaffee fredo mit dem Rohrzucker mischen, den Rum dazu und mit
Kardamom abschmecken. Auf vier Longdrinkglaser verteilen. Die Schlagsahne nach
Geschmack sif3en und leicht anschlagen bis sie cremig ist. Den Limettensaft
unterriihren und auf dem Kaffee fredo verteilen. Mit Zitronen- oder Limettenscheiben
und Minzeblattchen garnieren.
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